W Offre: 25 NB 5684 12

. g
Mure: saftair

VEMNMTIiLATIONY {
HOTTE ALPHA VOLUM STATIQUE e
HA/O75V - MOD 2000 -(2F+2P)
. Quantité : 1
Code Article : ALA070160 Classe : -
- Caractéristinaes et description techniques
I . . . Nombre de modules 1
Ee hottee ;nJ awe:‘wmm;;g -,t-);seeﬁigg’d Nombre de filtres : 2 Commentaires
supérieur du capteur et supportage intégré 4 la Mombre de plaques 2
structure de fa hotte en ader galvanisé. Filtre a
effet choc et Plague dlobturation en ader Débit volumique en m3/h : N/A VIROLE SUR JOUE GAUCHE
noxydable, Bac 4 graisse soudé avec bowuchon Pressiomdissorible s P A
de vidange en inox diamétre 20/27. ; el b = :
Puissance moteur en kiw : N/A
Vitesse Turbine en tr/min : NAA
Tension d'alimentation : NZA
Intensité nominale en A : N/A
—Accessoires et Options Code
OUVERTURE SUR JOUE POUR HOTTE STATIQUE 1.00% OUJHOTTE
VIROLE DE RACCORDEMENT MONTEE DI&M 315 POUR HOTTE 1.00x% VIRN315M
REMPLACMT. PLAQUE D OBTURATION PAR FILTRE CHOC INOX 2.00x PYCSI030
|
[
[
[
— Dimensions ea mm et poids
| A-longueur B -Hauter C-largewr Poids (ko)
Caisse 2000 400 750 52
Enconbrement
Hors bt 2000 400 750 52
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N° Offre: 25 NB 5684 12 /
Affaire:  LAMBESC S aﬂa "-
Repere: Reureoz VFNYILAYION
CAISSON MVI-DP 9/9-4 M D315 Date:  22/12/2025
550W - ISOLATION DOUBLE PEAU
. . Quantité : 1
Code Article : MV10090940DD315 Clasaa = 20°C
- Caractéristiques et description techniques —
UVNR. Ossature en profilés aluminium et Débit volumique en m3/h : 2000 c .
enveloppe en ader prélaqué RALI010, Trappe ommentaires
d'accés au groupe moto-ventilateur sur une face | Fression totale en Pa : 375
latérale. Viroles de raccordement a l'aspiration \itesse Turbine en tr/min : 1420
et au refoulement. IPC Intégré en standard. Puissance moteur en ki * 055
Groupe moto-ventiateur & entramement direct, _— B U R o Ak
Turbine et volute en ader galvanisé, Moteur "r“":':'"' e EOroCe- Ty i
monophasé 230V 50Hz IP54 - Classe F. Isolation Vitesse Moteur en tr/min : 1420
doubleau peau 25mm. Tension d'alimentation : 230 MOND
Intensite nominale en A : 4B
SFP en Wim3fs : MAA
Accessoires et Options Code -
VARIATEUR DE TENSION MOMO 230V POTENTIOMETRE 7A TYPE STB 1.00x SCRVTMP?0
|
Pression acoustique au refoulement en dB(A) —— —
63Hz 125Hz ; 250Hz | 500Hz :1000Hz 2000Hz 4000Hz S000HZ Global o
395 46 K35 535 615 €0 555 485 g6 /—\K
r Dimensions en mm et poids agg
A -longueur B-Hauteur C-Largeur Poids {kg) \
Caisse 550 550 550 42 o \
Encombrement 550 550 550 42 % =00 \
Hors tout N
AN
o 2
A =
l"‘ B < c Lo %
Y £ 200
= - \
o {
100
1000 1500 2000 2500 3000 3500
A Débit en m3m
Aspi Refoul.

Doasment et scheéma domnes 3 titre ndicadf



QUIPEMENT

ACTERISTIQUES GENERALES FIN DE VIE:

ruction en acier inoxydable de qualité alimentaire, avec une teneur en * Filiere de recyclage DEEE - SYNETAM - ECOLOGIC.

1e supeérieure a 17,5%. * Fiche de caractéristiques environnementales disponible sur simple
ssus doublé par panneau stratifié hydrofuge, et renforcé par un cadre demande.

rofilé aluminjum.
ndeau hauteur 50 mm et dosseret hauteur 100 mm.

cadrement en profilés d'aluminium reliés aux 4 pieds a I'aide de N =T
25 moulées en polyamide. W
itement en tubes acier inoxydable alimentaire @ 38 mm avec vérins
ibles (+0/30 mm).
Inéralisation des plis écrasés sur e plan de travail, le dosseret, ['éta-
raison & plat sous carton.
intage trés rapide par emboitement autobloquant.
arge maximale admise:
) kg sur le dessus. . =
) kg sur I'étagere. 57
SIONS HORS TOUT CENTRALES CENTRALES + ETAGERE ADOSSEES ADOSSEE + ETAGERE
N Uy nrenecan TR ) meremmcan [JO0% PR merenswcen [0S O merenscen 00T "
‘ 600 503700 128 135 503740 15,1 158 503720 13,0 13,7 503760 15,2
1000 503702 17,5 18,4 503742 213 223 503722 178 18,7 503762 215 :
1200 503703 19,8 20,8 503743 244 256 503723 20,1 211 503763 247 :
: 1400 503704 222 233 503744 215 28,8 503724 25 236 503764 27,8 :
1600 503706 225 236 503746 306 32,1 503726 249 26,2 503766 31,0 §
1800 503707 26,8 28,1 503747 336 353 503727 273 28,7 503767 34,1 £
2000 503709 294 306 503749 36,7 386 503729 297 31,2 503769 a3 :
700 503800 15,3 16,1 503840 18,5 19,4 503820 15,5 16,3 503860 18,7 1
1000 503802 183 203 503842 239 25,0 503822 19,6 206 503862 241 b
1200 503803 20 231 503843 274 28,8 503823 223 23,4 503863 278 :
i 1400 503804 247 259 503844 31,0 326 503824 250 26,3 503864 34 ¢
1600 503806 273 28,6 503846 34,6 36,3 503826 217 29,1 503866 35,0 :
1800 503807 299 34 503847 382 40,1 503827 304 319 503867 38,7 ¢
2000 503809 326 339 503849 47 438 503829 331 34,8 503869 423 L
déles avec roues, codes en 52xxxx au lieu de 50xxxx.
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Y Fourneau gaz
g au gaz,

CG 841 P ce

Fourneau 4 feux vifs, 1 four gaz 620 x 400.
» Habillage et facade inox.

» Pieds inox avec vérins réglables. Hauteur : 150/175 mm
Table

» Dimensions : 800 x 650 mm

» Brlleurs & sécurité par thermocouple

+ 2 brleurs de 3 kW, 2 braleurs de 4 kW.

* Grilles fonte

Four

» Dimensions intérieures : L 620 - P 455 - H 305 mm

+ Brileurs a flamme autostabilisée de 4 kW

- Sécurité par thermocouple.

« Thermostat.

« Equipement standard : 1 grille. 1 tole a patisserie.

CG 841 P L 800 - P 650 - H 900

Variantes :
TABLE

SB 138 1 broleur de 1.5 kW ou de 4 kW a la place d'un brdleur de 3 kW

SB 238 2 brileurs de 4 kW a la place de 2 brlleurs de 3 kW

FOUR (en remplacement du four gaz)

SFE 801 1 four électrique statique avec volte rayonnante + gril (3.6 kW)*

SFCT 8011 four & convection forcée (3.4 kW)(230 V mono)

SGE 801 Gril électngue (sur four & convection forcée)

* Alimentation 230 V. commuable en 400 V + N + T uniquement

La cuisson des chefs.




CG 841 P

4 feux vifs, 1 four gaz
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La cuisson des chefs.
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MIACKINY

Wok inox a induction 3.5 kW

* Habillage en inox { I
» Compact et facile 8 manier “29’
- Réglage numérigue de la puissance (10 niveaux)

- Réglage de la température (+60°C a +240°C)

* Réglage du minuteur (5 a 180 minutes)

+ Livré avec wok inox réf 360-3050

Dim. v KW Réf. €
340x445x117 230MONO 35 360-3000 804

350-3000

Wok inox supplémentaire pour wok a induction 360-3000

Dim. Ref. £ Y
D.295 360-3050 185 iTicy

360-3050

Plagque a induction 3,5 kW :

+ Béti entierement en inox “B’

» Réglage numérique de la puissance, et de la minuterie

+ Surface de contact: g minimum 120 mm et g maximum 260 mm

+ 13 niveaux de températures : 60°C, 80°C, 100°C, 120°C, 130°C, 140°C,
150°C, 160°C, 170°C, 180°C, 200°C, 230°C, 270°C

« 13 niveaux de puissances : 400W, 600W, 800W, 1000W, 1350W, 1500W,
1700W, 1900W, 2100W, 2400W, 2700W, 3000W, 3300W, 3500W

Dim. v kw Réf. €

360x450%100 230V MONO 35 239711 288

23971

Réchauds électriques a poser

- Construction entiérement en acier inox

» Plaques diam. 230 mm

+ 3 niveaux de réglage de la puissance

+ Modeéle 1 plague livré avec cable et prise

- Modele 2 plaques livré sans prise (prévoir prise 18 A)

Dim. v kw Réf. €
300%305x200 230V MONO 2 AEQ-01 434
600x305x200 230V MONO 4 AEQ-02 828

AEO-01 AE0-02

Réchauds a gaz a poser

« Construction entiérement en acier inox “B’
* Grilles en fonte 300x300 mm
+ 2 niveaux de réglage de la puissance

« Arrivée de gaz - R1/2" équipé en Butane / Propane avec injecteur de
rechange gaz de ville (Méthane) inclus

Dim. kW  Réf. ] €
1 feu 320x360x227 6 AGO-01 453

AGO-01 A60-02
2 feux 635x360x227 12 AGO-02 847



EQUIPEMENT

, L
3 consoles au-dela de 2000
|
z—T—\
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|
100 L de 600 3 1200
150 L de 1200 3 1600
200 L de 1600 3 2000
100 L de 2000 3 2500

CARACTERISTIQUES GENERALES

- Réalisation en acier inoxydable alimentaire

- 4 barres en tube en acier inoxydable alimentaire 25 x 25 mm.

- Fixation par 6 vis (2 consoles) jusqu'a 2000 mm, 9 vis (3 consoles) au-dela.

- Charge répartie maximale: 150 kg (suivant nature de la paroi).

- Possibilite:

. de superposer les étagéres pour obtenir plusieurs niveaux.

. de les juxtaposer pour avoir une plus grande longueur.
. autres dimensions sur mesure.
- Certificat de qualification NF-Hygiéne alimentaire N°04-A-705 deélivré le 07/02/94.

Fiche technique 102332 - ver.5

03-2015

ETAGERES MURALES

4 barres
&
l —
R 80 .
Tube inox
- x5\
T \
o 4—D [ O []
=]
=i

S

Lx|(mm) | Référence |Poids (kg)

400 x 600 | 805714 35

400 x 800 | 805715 43

400 x 1000 | 805720 5

400 x 1200 | 805721 57

400 x 1400 | 805722 6.4

400 x 1500 | 805726 6.8

400 x 1600 | 805723 7.2

400 x 1800 | 805724 79

400 x 2000 | 805725 8,6

400 x 2200| 805727 10

La marque NF Hygiéne Alimentaire, déliviée par AFNOR Certification, cerlifie la conformilé au référentiel NFO31, accessible sur www marque-nf com, pour 'aplitude au netloyage

Document non contractuel. Les caractéristiques indiquées peuvent étre modifiées

en vues d'améliorations.

TOURNUS EQUIPEMENT - 25 avenue Jean Moulin - CS 20005
F-71 700 TOURNUS -Tél. +33 (0)3 85 27 42 56 - Fax +33 (0)3 8527 4250



PROF 700 MM

www.collin-lucy.co

REFERENCE : AAS903T

/ UNIVERS FROID

‘?V’M'Ltbn Sy A}OW Cun et

CARACTERISTIQUES GEl

TABLE REFRIGEREE POSITIVE - 3 PORTES - GN 1/1 - PROF
700 MM

- INTERIEUR ET EXTERIEUR EN INOX/DOS GALVANISE

- EVAPORATEUR INJECTE

+ Gaz réfrigérant R290

+ Thermostat digital

+ Pieds réglables

+ Joints de portes clipsés

+ 230 V Mono

- Froid statique avec ventilateur

- Température ambiante : 32°C

- Température +2°C/+8°C

« Capacité table : 5 niveaux par porte espacés de 50 mm
Dotation : 1 clayette par porte

LIVREE SANS BACS GN

Nb portes : 3

Volume : 368 L

Puissance : 240 W

Poids: 95 kg

Dimensions {L x P x H) : 1368 x 700 x 876 mm

INFORMATIONS TECHNIQUES

DIMENSIONS (L x P x H) MM 1368 x 700 x 876
POIDS (KG) a5
ALIMENTATION 230/1/T
ENERGIE ELECTRIQUE

PUISSANCE ELECTRIQUE (KW) 0.24



PLAN DE TRAVAIL A COINS SOUD
QUIPEMENT

Etagére largeur | = 290 mm : largeur utile | - 30 = 260

LONGUEUR NOMBRE DE  ETAGERE POIDS ETAGERE2 P

(mm) CREMAILLERES 1 NIVEAU (KG) NIVEAUX (
: 800 100 2 509 971 47 509 986
1000 100 2 509 972 54 509 987
0 1200 180 2 509973 6,2 509 988
] ] 1400 180 2 509974 6.9 509 989
I 1500 180 2 509975 7,2 509 990
1600 180 2 509976 76 509 991
1800 180 2 509977 83 509 992
: “ﬂ/ 2000 180 2 509978 91 509 993
E 2200 200 3 509979 105 509 994 :
Etagere largeur | = 390 mm : largeur utile | - 30 = 360
st ! LONGUEUR NOMBRE DE ETAGERE POIDS ETAGERE2 P
! 20 (Mm) CREMAILLERES 1 NIVEAU (KG) NIVEAUX (
) | UTILE 800 100 2 509910 59 500925
i ) 1000 100 2 509 911 6.8 509 926
o | . 1200 180 2 509912 77 509927
- - 20 1400 180 2 509913 87 509928
Sy N YTLE _ 1500 180 2 509914 91 509929
- ; m_i " 1600 180 2 509915 96 509930
i — 2 80— 1800 180 2 509916 105 500931
1. 1 2000 180 2 509917 114 509932
TJF ) g _ 2200 200 3 509918 132 500933
ACTERISTIQUES GENERALES + Charge répartie maximale par niveau: 150 kg (suivant nature de la p:

ruction en acier inoxydable de qualité alimentaire, avec uneteneuren  |mpoRTANT: Ia fixation murale doit étre adaptée au poids et & la cha
e supérieure & 17,5%. de létagere.

tion murale des crémailléres par vis. FIN DE VIE:

3aux épaisseur 12/10e mm avec consoles crochetables, réglables
:un pas de 55 mm.

seret arriére hauteur 50 mm.

+ Filiere de recyclage deee - syneg.
* Fiche de caractéristiques environnementales disponible sur simple
demande.
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ONG. 890 MM

www.sofraca.f

REFERENCE : 33072V

CARACTERISTIQUES GENERALES

RAMPE CHAUFFANTE VITRO AVEC REGULATEUR - LONG. 890 MM

- IDEALE POUR MAINTENIR AU CHAUD DE MANIERE UNIFORME
- DOUBLE ISOLATION = PAS DE DEPERDITION DE CHALEUR.

- VERSION AVEC REGULATEUR : LE REGULATEUR PERMET DE
CHOISIR LA PUISSANCE DE CHAUFFE

(Toutes les zones de chauffe sont allumeées)

=~ T

« Lensemble de la tolerie est en inox

- Vovant de contrale permet de lire facilement la mise sous tension
- Le produit en 220 volts et facilement installable dans 'ensemble
des cuisines ou buffets

- Alimentation : 230/1/T
- Dimensions (L x P x H) : 894 x 182 x 77 mm

- Puissance : 1000 W
- Courant absorbe : 4,34 A

INFORMATIONS TECHNIQUES
T S R i

DIMENSIONS (L x P x H) MM 894 x 182 x 77
POIDS (KG) 5
ALIMENTATION 230V
ENERGIE ELECTRIQUE
PUISSANCE ELECTRIQUE (KW) 1



Lave

Cas  lava-mams tout-en-un SOt IndisgEr
sommarc2s alimeniaras 2t Cuizines !
Zomma ENDI fEF orgssion, s reEpo

Apptications—— Sommersss—SHimemTrss

Conseils d’utilisation

- Fixation murale a hauteur d'homme
LMC :

cuve, poussolr

Option

N 1 i ; FRANCE
- Distributeur de savon 1 : —
(voir Accessoires page 45). 4
- Brosse T(
[voir Accessoires page 45]. . I
- Poubelle ;
[voir Accessoires page 45). .

HYGILMC :
cuve, poussair, receveur, mélangeur EC/EF

Temporisation | Poids | Dimensions
Long x h x larg

LMC Lave-mains standard inox 304 15 Jkg 40x41,8x37,8cm
" HYGILME Lave-mains jupe inox 304 15 Thg'| | 40x52x33cm
HYGILMCP Lave-mains poubelle 19 Thg  40x52x33cm -
HYGILMCBS Lave-mains brosse el savon 15" 7kg  40x52x33cm HYGILMCPBS
HYGILMCPBS Lave-mains full aption* 15" Tkg  40x32x33cm . Lave-mains full option
BROSSE Brosse vendue séparément

DISTSAV  Porte savon vendu séparément 300 ml

POUBELLE Poubelle en inox 15 L vendue séparément
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Nnovatec

SH50E-S50EA

LAVE-VAISSELLE

CARACTERISTIQUES

Touche start rétro-lumineuse

Cuve emboutie et inclinée

Systéeme de thermostop

Porte en double paroi

Groupe aspiration/vidange intégré au
circuit de lavage pour vidange totale
Toit anti-égouttement

Micro sécurité porte

4 cycles automatiques

Doseur produit de ringage incorpore
Cycle entierement automatique
Nouveaux bras de lavage/ringage
Filtres de surface de série

Cuve emboutie

EQUIPEMENT STANDARD

e 1 panier a assiettes (C40)
e 1 support verres (C44)

e 1 panier a couverts {15060)

OPTIONS
e A = avec adoucisseur incorporé

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
Dimensions: 590x600x850H mm
Voltage: 400 V 3N 50 Hz

commutable en mono 230V
Paniers/heure: 43 (eau d’alimentation 56°C)
Dimensions panier; 500x500 mm
Puissance totale: 5150W

|
|( — X
; ] - ]
\ '_-,_J' ,;'l '-ﬁ._H 7

320 H 0 345 500X%500
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Nl novatec S 50 E - S 50 E A

i
LAVE-VAISSELLE

590 600 390
Sy
i A
! '\
8 o
ol @
— |
_ ( Y, 1; = J |
( i ) (f%) . A -’?\) ENTREE EAU 3/4°GAS
13 “,
Fou 4
S =" y/(i
/ i B S ! @ VIDANGE EAU @ 24mm
Se=
i i I — CONNEXION ELECTRIQUE
34} 175 = N ( )
e
DONNEES TECHNIQUES | S50E-S50EA
|

i et VRSN D i 56 5 Kg |

TAAN 5150 W ‘
Yot snil 2-8°F
Prasainm e 2al o alursntatios 200-400 kPa
Passage utlle of paniers | |
N> cycles (sec) 1(60) 2 (30 3 (120 4 (180}
Alimentation aau 557G | |
Production paniers{*){1} 43 40 | 30 20
Production paniers(*}{1) 20 | 20 20 20
Consommation eau par cycle 231
(pression hydrigue 200kPa)
Débit surchauffeur 57L
Résistance surchauffeur 4500 W
Température ringage (fixée) 85 °C
Débit cuve ' 29L
RAésistance cuve 2700 W
Température cuve (fixée) 55 °C

Puissance pompe
Pompe de vidange (optian)

Bruit

+) Avec thermostop de série (#*) Débit maximum pompe

1) En cas d'alimentation a |'eau froide et/ou dans le cas de nombreux lavages consécutifs, le temps de chauffage de I'eau du ringage final pourrait s’allonger pour alieindre la

650 W (340 Umin*™*)

25W h MAX vidange 0.8 m (40L/min**"}

63 dB(A)

température oplimale. En conséquent, le temps total du cycle de lavage pourrait augmenter

09/06 Nous nous donnons le droit de madifier & tout moment le nombre et les caractéristiques de nos modéles Données, dessins et phates non contractuelles



